
H O M E W O R K I N G  ?  L I V R A I S O N  B O X

ONLINE 
EVENTS

Restez connectés à vos clients et vos collaborateurs de façon gourmande et

originale pour tous vos événements virtuels.

Faites-vous livrer simultanément de délicieuses box et partagez un moment

convivial, même à distance.
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• MIXTE DE MINI-VIENNOISERIES (2pcs)

• 2 PETITS PAINS BIO

• PÂTE À TARTINER DE CHEZ EUGÈNE BIO & CONFITURE BIO

• SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON

• 1 JUS D'ORANGE FRAIS (25cl )

Opt ions  :

• Granola  B io  de  chez  L i ly ’ s  ( 150gr )

• Tisane ar t i sana le  b io  &  belge  de  chez Yolo  Ju ice  (en vrac  :  19gr  - so i t  10  thés)

(min. 30 pers)
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Pour bien commencer la journée…

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.
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• ASSORTIMENT DE PANCAKES 

• YAOURT BIO

• PÂTE À TARTINER DE CHEZ EUGÈNE BIO & CONFITURE BIO

• MIXTE DE MINI-VIENNOISERIES (2pcs)

• 2 PETITS PAINS BIO

• 1 JUS D'ORANGE FRAIS (25cl )

• ASSORTIMENT DE FROMAGES ET CHARCUTERIES (2 SORTES) & BEURRE

• SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON

• BAGELS AU SAUMON FUMÉ

BRUNCH BOX 1 personne (min. 30 pers)
BRUNCH BOX 2 personnes (min. 30 pers)
BRUNCH BOX 3 personnes (min. 30 pers)
BRUNCH BOX 4 personnes (min. 30 pers)

Combinez petit-déjeuner et déjeuner tout en gourmandise…
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Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.
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• CALIFORNIEN

Cubes de saumon mariné au sésame et soja, salade de quinoa aux concombres et radis rouges, 

crème d’avocat au gingembre, …

• MEXICAIN

Blanc de volaille grillé, avocat, riz brun, tomates cerises, citron vert, coriandre, haricots, …

• BUDHA (VÉGÉTARIEN)

Avocat, patates douces, jeunes épinards, choux rouge, épeautre, grenades, …

&

• DESSERT DE SAISON 

En verrine - Au choix : Tiramisu au spéculoos, Panna-cotta au lait de coco et mangue, Duo de 

mousse au chocolat, Pavlova aux fruits de saison, …

(min. 30 pers – bowl au choix)
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Nos bowls sont à titre informatif. Autres possibilités sur demande…

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.
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• 2 GARNITURES DU CHARCUTIER

Dans l’esprit de : carpaccio de bœuf à la roquette et parmesan, jambon italien aux aubergines grillées, jambon-gouda 

façon club,…

• 2 GARNITURES DU PÊCHEUR

Dans l’esprit de : crabe guacamole, thon en rillette d’olive, rouget au coulis de poivron, saumon mariné à la ricotta,…

• 2 GANITURES DU VÉGÉTARIEN

Dans l’esprit de : légumes provençaux grillés, tartare de légumes, betterave rouge et jets, houmous au sésame, 

mousse de lentille aux légumes,…

Opt ions  :

• Dessert  du jour

• Jus  de  f ru i t s  e t  légumes pressés à  f ro id  B io  Yo lo  Ju ice  (25c l )

(min. 30 pers)
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Assortiment de 6 pièces de sandwiches pains mixtes par personne.

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.



Lunch Buffet Box
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• BUFFET FROID VIBES

⚬ Saumon mariné façon gravlax au citron et gingembre

⚬ Filet de dorade rôti au chorizo et balsamique

⚬ Suprême de Coucou de Malines infusé au romarin

⚬ Carpaccio de filet d’Anvers à la tartufata

⚬ Sarrasin aux légumes verts, sauce Tzatzíki aux noix de cajou et à la menthe 

⚬ Salade de légumes de saison

&

• DESSERT DE SAISON 

En verrine - Au choix : Tiramisu au spéculoos, Panna-cotta au lait de coco et mangue, Duo de 

mousse au chocolat, Pavlova aux fruits de saison, …

Opt ions  :

• Brussels  Beer  Pro ject  – Bière  DELTA IPA

(min. 30 pers)
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Si vous ne savez pas choisir un seul plat…

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.
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• ASSORTIMENT DE BISCUITS SALÉS DE CHEZ MADLAB (130gr)

(Bio & GoodFood)

• 3 TAPENADES MAISON

Dans l’esprit de : olives noires, tomates séchées, betteraves, houmous, …

• SACHET DE CHIPS DE LÉGUMES BIO (40gr)

• 5 ZAKOUSKIS SALÉS MAISON, DANS L'ESPRIT DE :

Club de Foie gras de canard et pain d’épices ~ Tomate cerise farcie aux crevettes ~ Cube de saumon mariné ~ Dé de thon 

albacore mi-cuit au piment d'Espelette ~ …

Opt ions  :  

• Bière  b londe de  Bruxel les  Vogelp ik  (33c l )

• Champagne Louis  Roederer  Brut  Premier

• Jus  de  f ru i t s  e t  légumes pressés à  f ro id  B io  Yo lo  Ju ice  (25c l )

(min. 30 pers)
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De quoi émoustiller vos papilles…

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.
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• ASSORTIMENT DE BISCUITS SALÉS DE CHEZ MADLAB (50gr)

(Bio & GoodFood)

• 3 TAPENADES MAISON 

Dans l ’espr i t  de :  olives noires, tomates séchées, betteraves, houmous, …

• PLANCHE GOURMANDE

( légumes gr i l lés ,  ant ipast i ,  gr iss ini ,  ol ives,  f romage, …)

Opt ions  :  

• Cockta i ls  e t  mockta i ls  homemade ( k i t  p o u r  2  c o c k t a i l s )

• Dessert  de  sa ison

• 5  Zakousk is  sa lés  ma ison

(min. 30 pers)
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Une belle planche haute en couleurs…

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.



Cocktail Box Veggie B
U

D
G

E
T

 H
O

R
S

 T
R

A
N

S
P

O
R

T

• ASSORTIMENT DE BISCUITS SALÉS DE CHEZ MADLAB (50gr)

(Bio & GoodFood)

• 3 TAPENADES MAISON 

Dans l ’espr i t  de :  olives noires, tomates séchées, betteraves, houmous,…

• PLANCHE GOURMANDE VÉGÉTARIENNE

(Légumes gr i l lés ,  tofu,  tomates conf i tes ,  légumes vapeur,  f romages,  falafel ,    

mini  cake aux légumes,  gr iss ini ,  ol ives,  crudités ,  … . )

• SACHET DE CHIPS DE LÉGUMES BIO (40gr)

Opt ions  :  

• Bière  b londe de  Bruxel les  Vogelp ik  (33c l )

• 5  Zakousk is  sa lés  ma ison

(min. 30 pers)
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Tout pour un repas sain & gourmand…

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.
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• MUFFIN AUX FRUITS ROUGES (90gr)

• SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON

• SUCETTE DE CHOCOLAT À FAIRE FONDRE (25gr)

• NUTS&BERRIES BARRE DE NOIX DELUXE (40gr)

• SMOOTHIES PUR (25cl) 

Opt ions  :

• Tisane ar t i sana le  b io  &  belge  de  chez Yolo  Ju ice  (en vrac  :  19gr  - so i t  10  thés)

• Thé g lacé  ma ison (25c l )

(min. 30 pers)
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Une petite pause s’impose…

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.
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• ENTRÉE

Ceviche d’églefin, pickles de chou-fleur, fromage frais aux herbes

• PLAT PRINCIPAL 

Caille désossée farce fine, panais caramélisé, pommes de terre fondantes, sauce au poivre noir 

• DESSERT

Paris-Brest praliné, crémeux chocolat, coulis caramel au beurre salé et amandes effilées

Opt ions  :  

• Joseph Drouhin  - Macon-Vi l lages 2018

• Paul  Jaboulet  A îné  «  Para l lè le  45  »  Côtes  du Rhône B io  ( 37 ,5c l )

• 5  Zakousk is  sa lés  ma ison

(min. 40 pers)
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Cette box change régulièrement en fonction du marché. Demandez le menu du moment à notre service 

commercial. Attention, le plat principal nécessite d’être réchauffé au four (contenant en aluminium) .

Si vous désirez ajouter de la gourmandise à votre box, découvrez nos options et notre carte des boissons en pages 11, 12 & 13.
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• SOFTS EN BOUTEILLE INDIVIDUELLE

Limonade Bio et vegan Bionina (20cl : citron, orange sanguine, …) 

Eau aromatisée maison de saison (25cl) 

Thé glacé maison (25cl) 

Jus de fruits bio Pajottenlander 

Jus de fruits et légumes frais PUR (25cl) 

Smoothies PUR (25cl) 

Jus de fruits et légumes pressés à froid Bio Yolo Juice (25cl) 

• BIÈRES EN BOUTEILLE (33cl )

En Stoemelings - Bière blonde de Bruxelles Vogelpik 

Brussels  Beer Project – Bière DELTA IPA 

Si l ly pi ls  bio 

Et bien d’autres bières artisanales sur demande...

• COCKTAILS ET MOCKTAILS HOMEMADE (k i t  pour  2  cockta i l s )  

Spécial Fêtes « Cranberry Squeeze » (Gin - Cranberry - Citron vert)
Moscow Mule (Vodka – Lime – Ginger Beer)   
Perfect Storm (Rhum – Lime – Ginger Beer)
Mojito (Rhum – Lime – Mint – Soda water)
Strawberry Mojito (Rhum – Strawberry – Lime – Mint  – Soda water) En saison 
Pink Fizz (Gin – Red fruits – Thyme – Tonic) En saison
Mediterranean Gin & Tonic (kit pour 1 cocktail) 
Aperol Spritz

(min. 10 personnes par produit)

Carte Boissons (1)
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• CHAMPAGNES & BULLES (37,5CL)

Le Spinee Prosecco Frizzante Spago Bio 

Champagne Philippe Gonet

Champagne Taittinger Brut Réserve 

Champagne Louis Roederer Brut Premier 

• VINS BLANCS (37,5CL)

Neleman Family Collection Viognier/Verdil 2019 Bio 

Joseph Drouhin - Macon-Villages 2018 

Domaine de Riaux - Pouilly Fumé 2020 

• VINS ROUGES (37,5CL)

Paul Jaboulet Aîné « Parallèle 45 » Côtes du Rhône Bio 37,5cl

Domaine de Bassac Armonia Rouge Bio

(min. 30 personnes par produit)

Carte Boissons (2)
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(min. 30 personnes par produit)

Options
• GRANOLA BIO DE CHEZ LILY’S (150gr)

• TISANE ARTISANALE BIO & BELGE DE CHEZ YOLO JUICE 

En vrac (19gr - soit 10 thés) : Sereni’tea, immuni’tea ou detox’tea

• 5 ZAKOUSKIS SALÉS MAISON 

Dans l’esprit de : Club de Foie gras de canard et pain d’épices ~ Tomate cerise farcie aux crevettes ~ Cube de saumon mariné ~  

Dé de thon albacore mi-cuit au piment d'Espelette …                                   Possibilité d’adapter en 100% végétarien sur demande...

• 5 ZAKOUSKIS SALÉS DES FÊTES

Tofu mariné au miso et galanga ~ Aubergines confites et croustillant de pain ~ Roulade de bœuf juste saisi, carotte au cumin ~ Flan de fêta et 

confiture de poivrons ~ Croustillant d’écrevisses, guacamole épicé

• DESSERT DE SAISON 

En verrine - Au choix : Tiramisu au spéculoos, Panna-cotta au lait de coco et mangue, Duo de mousse au chocolat, Pavlova aux fruits de saison, …

• ASSORTIMENT DE BISCUITS SALÉS DE CHEZ MADLAB (130gr)  & 3 TAPENADES MAISON 

• SACHET DE CHIPS DE LÉGUMES BIO (40gr)  

• NUTS&BERRIES BARRE DE NOIX DELUXE (40gr)  
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• NOS CONDITIONS POUR LES BOX 

LIVRAISON

Nos prix sont indiqués hors TVA, matériel,

manutention et livraison et peuvent aussi

varier en fonction de la quantité. Dans 90%

des cas, nos box comprennent des

contenants éco-responsables adaptés à la

commande.
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• LIVRAISON

Les frais de livraison sont variables et sont

étudiés en fonction du jour de celle-ci, du

nombre d’adresses et de sa répartition

géographique. À commander au plus tard

72h00 à l’avance.

• SUR MESURE

Des goodies, des cartes, ou autres gifts

peuvent être ajoutés par simple demande,

mais feront l’étude d’un coût de

manutention supplémentaire.



71/73 rue de Vrièrestraat – 1020 Brussels 

+32 2 732 33 85

contact@artfood.be

Enjoy the experience !
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